Offnungszeiten der Kiiche:

Montags Ruhetag und Dienstag - Sonntag ab 17 Uhr
Sonn- und Feiertags zusatzlich von 11.30h bis 14.30h

Allergie? Fragen Sie nach unserer Allergikerkarte. In dieser Karte sind
all unsere Speisen mit den 14 Zutaten und Stoffen deklariert, die Allergien
und Unvertraglichkeiten ausldésen kdnnen.

LJprgt

Glas Sekt wPrivat Cuvée”

Glas Sekt mit Péche

Glas Prosecco

Kir Royal (Sekt mit Creme de Cassis)
Hausaperitif ,Fiero”

(Martini fiero, Tonic Water, Orange & Zitrone)
Hugo (Sekt, Holunder, Zitrone, Mineralwasser)
Aperitivo Rosato

(Sekt, Aperitivo, Orange, Mineralwasser)
Veneziano (Sekt, Aperol*, Zitrone, Mineralwasser)
Lillet “Wild Berry”’

(Lillet, geeiste Himbeeren, Schweppes Wild Berry)
Campari-Orange*

Campari-Soda*

Martini (bianco, rosso)

Sherry Sandemann (medium, trocken)
Portwein Sandmann (weif3/rot)

Sekt / Champagner / Prosecco

Sekt “Privat Cuveé”

Sekt “Pinot Blanc de Noirs” Brut; WG.Roleder
Sekt “Rose” Extra trocken; WG. Roleder
Heidsieck & Co. Monopol

Heidsieck & Co. Monopol Blue Top

Moet & Chandon

Veuve Clicquot

Prosecco Valdobbiadene

0,11
0,11
0,11
0,11

0,21
0,21

0,21
0,21

0,21
4cl
4cl
5c
5c
5c

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
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4,80 €

4,80 €
4,80 €
4,80 €

6,50 €
6,50 €

6,50 €
6,50 €

6,50 €
6,00 €
6,00 €
5,50 €
4,80 €
4,80 €

31,50 €
31,50 €
31,50 €
58,00 €
64,50 €
89,50 €
94,50 €
31,50 €



* Farbstoff

Vitello Tonnato
Rosa gebratene Scheiben vom Kalbsriicken
liberzogen mit ThunfischsoBe an buntem Salatbukett

12,50 €

Karamellisierter Ziegenkase auf Feigen-Chutney
an buntem Wildkrautersalat, garniert mit SuBkartoffel-Chips

13,50 €

Rinder-Carpaccio an Rucola-Salat mit Balsamico mariniert,
Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

15,80 €

Maultaschen im SahnesofBchen
mit Speck, Zwiebeln und Krautern

13,80 €

,Caesar Salad"
Romana Salat mit Caesar-Dressing, Cocktailtomaten,
Crotitons und gehobeltem Parmesan

9,80 €

Gebratene Jakobsmuscheln
auf Pestonudeln und Chorizo (Spanische Salami),

16,80 €

Pulpo (Oktopus) im Tempuramantel auf siiB-saurem Gemiisesalat
an buntem Wildkrautersalat

14,50 €

Bei jeder Umbestellung berechnen
wir Ihnen einen Aufpreis von 2,50 €.



Rinderkraftbriihe mit GrieBkloBchen und Gemiisestreifen
6,00 €

Rahmsiippchen von Scampi und Kokos mit Curry-Knusperstick
6,60 €

Karotten-Ingwer-Rahmsuppe mit Croiitons
6,60 €

Subize

“Caesar Salad”
Romana Salatherzen mit Caesar-Dressing, Cocktailtomaten,
Croltons und gehobeltem Parmesan,
dazu gegrillte Hahnchenbruststreifen

16,80 €

GroBer Salatteller
mit verschiedenen Gemiise- und Blattsalaten,
verfeinert mit Gurken, Tomaten, Paprika, Champignons
und roten Zwiebeln, garniert mit Croiitons und Sonnenblumenkernen
ilberzogen mit Himbeer-Dressing

15,50 €

Wahlweise mit:
Gegrillte Hahnchenbruststreifen
+ 5,80 €

Gebratenen Lachsstreifen
+ 6,80 €

Frittierte Garnelen im Knuspermantel
+ 7,00 €

Bunter Beilagensalat
mit verschiedenen Blatt- und Gemiisesalaten

6,50 €



Qoo e PP ber

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Rahmapinat
anPetersilien-Kartoffeln

28,80 €

Duett von Jakobsmuscheln und Riesengarnelen
auf Rotem Thai-Curry-Gemiise
und schwarzem Venere Reis

29,80 €

Loup de mer (Wolfsbarsch) auf mediuterranem Gemiise und Rosmarin-Kartoffeln
28,50 €

Vb ~lonidichein

Medaillons vom Schweinefilet auf ChampignonrahmsoBe
mit Broccoli-Gemiise, dazu hausgemachte Spatzle

20,80 €

Schnitzel ,Wiener Art"
mit Pommes frites und buntem Salat

17,00 €

Schnitzel in der Walnuss-Panade
an Rahm-Wirsing mit Butterkartoffeln

17,50 €



e K lecnerl

Rumpsteak rosa gebraten unter der Zwiebel-Senf-Haube,
Speck-Bohnen und hausgemachte Kartoffelrosti

28,50 €

Zart gegrilltes Rinderfilet mit Garnelen im Tempuramantel
mit Chilli-Tomaten-Chutney, auf griinen Spargelspitzen
mit Zwiebelkonfit an SiiBkartoffel-Pommes

34,50 €

Ribeye Steak mit Rostzwiebeln,
Schmortomaten und Kartoffelstabchen

27,80 €

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Pommes frites und buntem Salat

28,50 €

Vlerse Kl

Gebratene Kalbsleberscheiben mit Schmorzwiebeln und Speck
an Schnittlauch-Kartoffel-Piiree

22,90 €



Lammcarrée rosa gebraten,
unter der Meaux-Senf-Krauterkruste
auf mediterranem Gemiise, dazu Rosmarin-Kartoffeln

28,80 €

Rehriicken rosa gebraten
auf griilnem Spargel an SuBkartoffel-Piiree

32,50 €
Scheiben vom geschmorten Hirschrollbraten auf Apfel-Rotkohl
und Kartoffelknoédel
27,50 €

Zart gegrilltes Hirschriickensteak auf gebratenen Austernpilze
an Wirsing-Gemiise und Sellerie-Piiree

30,80 €



Rosa gebratene Entenbrust im Honig-Pfeffer-Mantel
auf Rotwein-Ingwer-Feigen und Maronen-Nudeln

28,80 €

Gebratene Perlhuhnbrust im Speckmantel
auf geschmortem Wurzelgemiise und Kartoffel-Spaghetti

23,80 €

Frische Champignons in RahmsoBe mit hausgemachten Semmelknoédeln
und buntem Salatteller

17,80 €

Mit Gemiisewiirfel gefiillte Aubergine auf Krauter-Couscous
mit Mozzarella liberbacken, garniert mit TomatensoBe

16,50 €

Bandnudeln ,Mediterran™
In Olivendl gebratene Zucchini, Paprika und Cocktailtomaten
mit Basilikum und Parmesan verfeinert

16,30 €



